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BUFFETS 2095

Zu lhrer Veranstaltung bieten
wir verschiedene Biitfets

Gerne ber[jcksichﬂgen wir auch lhre persénlichen Wiinsche
und kalkulieren ein individuelles Angebo’r.

Amcrogen an:

post@scala-jena.de | Biiro +49 3641 35 66 71
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Vorspeisen

e Thiringer Siilze | Remouladensofie
Obazda | Radieschen | Rote Zwiebeln
Raucherfischvariation mit Honig Senf Dip

Pumpernickel im Glas | Ziegenfrischkéase | Birne | Walnuss Crunch *

Méohrensalat | stif3sauer | Feldsalat *
Kartoffelsalat | Gurke | Schnittlauch
Saftiger Kassler Braten | cremiger Weif3kraut Salat

Hausgebackenes Brotsortiment & Butter

Hauptgénge

e Rinder Bouillon | Pfannenkuchenstreifen

e Zanderfilet | Nordseekrabben | Dill-Rahm

e Zwiebelrostbraten | Rotweinjus oder Zwiebelfleisch | Schwarzbierjus
o Apfel Rotkohl

o Thiringer Klofe *

e Spatzle Pfanne | Wirsing | wiirziger Kase

e Wildreis | Leipziger Allerlei Gemiise

Dessert

e Bayerisch Creme | frische Waldbeeren *#

e Zitronencreme | Schoko Crunch & Baiser

e Quarkkiichlein | Apfelkompott *#

Vegetarisch v
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FUSION CROSSOVER

Vorspeisen

e Falafel | Rote Bete | Hummus *

e Thunfisch Sashimi | Furikake | Avocado | Hittenkése

e Sommerrolls | Feigen | Walnuss | Picandou

e Marokkanischer Kartoffelsalat | Oliven | Koriander *#

e Gebeiztes Rinderfilet | Wacholder | Soja | Rucola

e Edamame | Kirschtomaten | Basilikum

e Griner Spargel | Burrata | Dukkah | Kerne

e Brotmix | Baguette | Chiabatta

Hauptgénge

e Kirbis | Kokos | Ingwer | Zitronengras (Suppe) *

Kabeljau | Miso | Pak Choi | Basilikum
Lasagne | Lachs | Spinat | Béchamel
Roastbeef | Teriyaki | Koriander | Friihlingszwiebel

Moussaka | Kartoffel | Aubergine | Feta *
v

Wok Gemiise | Erdniisse | Sprossen

e Jasmin Reis | Quinoa | Sautierte Baby Mghren *#

Dessert

e Matcha-Tiramisu | Limette | Himbeere

e Weisse Schokolade | Kokos | Kiwi *

e Panna Cotta | Mango | Passionsfrucht *
e Haselnuss | Schokolade 70% | Datteln | Granatapfel *

Vegetarisch v
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MITTELMEER

Vorspeisen

e Burrata | Orange | Granatapfel | Fris¢ée Salat ¥

e Garnelen | Rouille | Paprika

e Panzanella | Rauke | getrocknete Tomate | Parmesan
e Bresaola | frittierte Kapern | Thunfisch | Oliven

e Salat Nicoise | Artischockenherzen | Bio-Ei

e Gorgonzola | Walnuss | Birne | Honig *

e Ganseleber | Kakao | Kirsche

e Brotmix | Baguette | Chiabatta

e Olivensl | Tapenade
Hauptgénge

e SiiBkartoffelcremesuppe | Salbei | Chorizo

Wolfsbarschfilet | Prosecco Schaum | Taggiasche Oliven

Kalbs Saltimbocca | Romesco | confierte Kirschtomaten

Kartoffelgratin | Lauch | Parmesan | Truffel
Gnocchi | Salbei | Nussbutter *#

Mediterrane Gemiisevariation

Sepia Linguine
Desserts

e Vanille Cremeux | Himbeercoulis *#

e Panna Cotta | Limoncello | Erdbeeren

e Schokolade 70% | Tonkabohne | Chantilly *#

e Tartelette | Amalfi Zitrone | Meringue *

Vegetarisch b
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IMBISS

Vorspeisen

e Dim Sum | Garnele | Hoi Sin Sof3e
e Tramezzini Réllchen | Lachs | Serrano Schinken
Risoni Salat | Avocado | Rucola | Oliven *#

Bruschetta | Tomate | Basilikum *

Quinoa | Mango | Roter Chicorée | Bocconcini *

Mini Bagel | Frischkase | Pastrami

Hauptgénge

e Maiscremesuppe | Schmand | Ahornsirup
e Poularden Brust | Zitrone | Rosmarin | Thymian
e Kr&uter Gnocchi | Baby Spinat | getrocknete Tomaten

e Gemisevariation | griine Bohnen | Auberginen | Zucchini *

Dessert

e Blondi | Walnuss | Honig

e Weisse Schokolade | Pistazie | Passionsfruchtcoulis
e Créme Brilée | Vanille *

e Obst-Carpaccio *

(]

Vegetarisch b
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Vorspeisen

e Burrata | Orange | Granatapfel | Frisée Salat

Falafel | Rote Bete | Hummus

Fenchel | Birne | Pecorino | Pinienkerne

Spinat Wrap | Meerrettich | Frischkase | Sellerie | Apfel

Pumpernickel | Ziegenfrischkase | Birne | Walnuss Crunch

Dim Sum | Hoi Sin

Kasesortiment | Orangensenf | Sudtiroler Schittelbrot (Bei TB als Dessert)
Brotmix | Baguette | Chiabatta |

Olivensl | Tapenade

Hauptgénge

e Maiscremesuppe | Ahornsirup | Schmand

e Sojaschnetzel | Edamame | Zuckerschoten | Broccolini | Parmesan
e Gerducherter Tofu | Romesco | Paneer | Dukkah

e Moussaka | Kartoffel | Aubergine | Feta

e Gnocchi | Salbei | Nussbutter

e Jasmin Reis | Quinoa | Sautierte Baby Mohren

e Teriyaki | Saté | Erdnusssofie

Desserts

e Weisse Schokolade | Kokos | Kiwi
e Panna Cotta | Limoncello | Erdbeeren
e Schokolade 70% | Tonkabohne | Chantilly

e Matcha-Tiramisu | Limette | Himbeere




